AMAREN srsmemes

85% Viura
15% Malvasia
Vifiedos de mas de 50 afios.

Fermentacion en barricas nuevas
de Roble Francés.

Sus uvas proceden de cepas que se
encuentran en las partes mas altas de
las vifias donde el suelo es pobre,
consiguiendo asf, racimos pequefios que
hacen posible una maduracion perfecta
€ON una gran concentracion de matices.

7,5 meses

De color amarillo pajizo de gran
intensidad aromatica, donde se mezclan
notas de fruta en almibar y pastelera.
En boca es suave y redondo, con una
gran complejidad de matices citricos
(cascara de limon), recuerdos de pifia,
notas de tabaco de pipa y plantas
aromaticas, con final mineral y muy
elegante.
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